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Для того чтобы испечь хлеб дома, 

нам потребуется:

❖ хлебопечка

❖ рецепт хлеба

❖ продукты из списка

❖ весы, мерная чаша

❖ и обязательно! Кто-нибудь из 
взрослых!



ВКУСНЫЙ СЕРЫЙ ХЛЕБ В ХЛЕБОПЕЧКЕ
ИНГРЕДИЕНТЫ (продукты)

вода - 220 миллилитров
пшеничная мука - 200 грамм
ржаная мука – 130 грамм
растительное масло - 2 ст.ложки
соль - 1 чайная ложка
сахар - 1 столовая ложка
сухие дрожжи - 6 грамм



Поместить ингредиенты (продукты) в чашу хлебопечки в 
следующем порядке:

Измерить с помощью мерного 
стакана воды - 220 миллилитров 

и залить в замесочную чашу



Измерить с помощью весов муку
и засыпать в чашу

пшеничная мука - 200 грамм
ржаная мука – 130 грамм



Измерить и засыпать все остальные 
ингредиенты (продукты) в чашу

растительное масло - 2 ст.ложки
соль - 1 чайная ложка
сахар - 1 столовая ложка
сухие дрожжи - 6 грамм



Установить чашу в хлебопечку

Выбрать программу
Нажать кнопку «СТАРТ/СТОП»

И ждать до окончании 
программы, не открывая крышку



Наш хлеб готов!!!





Помните!

Хлеб – не просто дар природы,

Хлеб – наш труд, не забывай!

Береги же наш народный

Драгоценный каравай!



Берегите хлеб!
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